Les éléeves de 4 éme année se rendent au verger (Partie2)

Du verger au jus de pommes...

Ce lundi 1°" octobre, nous nous sommes rendus dans le jardin de
Monsieur Meyer a Thimister. Ce Monsieur produit du jus de pommes
artisanal.

Grdce a lui, nous avons pu découvrir toutes les étapes de la
fabrication du jus de pommes et nous avons mis la main a la pate.

Tout d'abord, nous avons observé le verger qui se trouve au fond de
son jardin. Ensuite, nous avons ramassé les pommes mires qui étaient
par terre.

Nous avons rempli une brouette.




Deuxieme étape, les pommes étant tombées au sol, nous avons di les
laver a I'aide d'une bassine et d'un tuyau d'arrosage.

Troisieme étape, nous avons placé les pommes dans le broyeur et nous
avons activé celui-ci a I'aide d'une manivelle.

Chacun d'entre nous a pu broyer des pommes. Dés que le seau était
plein, nous le versions dans le pressoir.

Quatrieme étape : le pressoir. Dans celui-ci, il y a une étamine (genre
de filet) qui va retenir la peau, la mouche et la queue de la pomme.

Les pommes broyées sont mises dans le pressoir. Quand celui-ci est
plein, on le referme a l'aide de gros bois. A 'aide d'une manivelle qui



ressemble a un racagnac, les enfants font descendre la poulie qui
presse ainsi les pommes. Le jus de pomme est alors récolté.

Voici une partie de notre production.

Chaque enfant a pu reprendre une bouteille de jus pour faire goliter a

sa famille.

« C'est trop bon, Madame | » Ela P4B

Sans aucun doute, les éleves de 4éme
année ont passé une SUPER matinée riche
en apprentissages...

Merci Mr Meyer






